


Alpine Essence · 175€ 

Swiss Romance · 195€ 

Una experiencia cálida y auténtica para disfrutar 
entre amigos, perfecta para acompañar una copa 

de champagne bajo las luces del iglú. A warm and 
authentic experience to be shared among friends, 

perfectly paired with a glass of champagne 
beneath the glow of the igloo lights.

Nuestra fondue suiza tradicional
Classic swiss cheese fondue   

Tabla de charcutería alpina
Alpine charcuterie board    

R de Ruinart
R de Ruinart champagne

El equilibrio perfecto entre elegancia y deleite. 
Ideal para dos, con aroma de trufa y la suavidad 
del champagne rosado. The perfect balance of 

elegance and delight. Ideal for two, with the aroma 
of truffle and the gentle touch of rosé champagne.

Burrata con mojo de tomatillos         
Burrata with green tomatillo sauce

Fondue de chocolate
Chocolate fondue
R de Ruinart Rosé

R de Ruinart rosé champagne

OUR ALPINE PACKS!
¡Nuestros packs alpinos!



Après Ski Delight · 180€ 

Mountain Glow  · 180€ 

La experiencia más exclusiva del rooftop. 
Burbujeante, refinada y perfecta para comenzar 

o cerrar una velada bajo las estrellas. 
The rooftop’s most exclusive experience. 

Effervescent, refined, and perfect to begin or end 
an evening beneath the stars.

6 piezas de ostras  (Opcional caviar  por 220€)
 6 oysters (Optional caviar for €220)

Ruinart Blanc de Blancs
Ruinart Blanc de Blancs

Una propuesta vegetal elegante y reconfortante, 
pensada para quienes buscan equilibrio, 

sabor y sofisticación. An elegant and comforting 
plant-based proposal, designed for those seeking 

balance, flavour and sophistication.

Berenjena de nieve al miso, toque de yogur y kale
Snow aubergine with miso, yoghurt touch and kale

        
Risotto nevado al tartufo   

Snowy truffle risotto
Ruinart Blanc de Blancs
Ruinart Blanc de Blancs

OUR ALPINE PACKS!
¡Nuestros packs alpinos!



Plato vegetariano 
Vegetarian dish 

Plato vegano 
Vegan dish 

Producto Sostenible 
Sustainable Product 

Producto local 
Local product 

Leche 
Milk 

Huevos 
Eggs 

Gluten 

Altramuces 
Lupins 

Crustáceos 
Crustaceans 

Mostaza 
Mustard 

Moluscos 
Shellfish 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame

Soja 
Soy 

Frutos con cáscara 
Nuts 

Apio 
Celery 

Sulfitos 
Sulphite 

Frutos secos 
Nuts 

Cacahuetes 
Peanuts

ALLERGENS

Alérgenos




